IVIANDARIN ORIENTAL, MUNCHEN

Mit frischem Schwung
in ungeahnte Hohen
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JEin Luxushotel hat immer auch eine
Verpflichtung gegentiber Kunst und
Kultur, das macht fiir mich den Unter-
schied zwischen der 5- und der 4-Sterne-
Hotellerie aus”, sagt Wolfgang Greiner,
General Manager des Mandarin Oriental
Munich. Den schénen Kiinsten war der
Neo-Renaissance-Prachtbau im Herzen
Minchens stets zugetan. In den Jahren
1875 bis 1880 von dem Miinchener
Architekten Johann Kilian Stiitzel errich-
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tet, diente es unter Konig Ludwig II. als
Ballhaus und Auftrittsort des Kaim-
Orchesters, dem Vorldufer der heutigen
Miinchner Philharmoniker. In den Nach-
kriegsjahren wechselte es einige Male
den Besitzer. 1990 wurde es als Hotel
Rafael eroffnet und schlieBlich im Mai
2000 von der Mandarin Oriental Hotel
Group Ubernommen. Seither ist es
Anlaufpunkt fiir die lokale und internati-
onale Prominenz aus Kultur, Politik und
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Wirtschaft. Diese schatzt das gediegen
luxuriose Ambiente und die, im Gegen-
satz zu den von der Zimmeranzahl her
gréBeren Mittbewerbern — dem Bayeri-
schen Hof und dem Kempinski Vier Jahres-
zeiten — etwas familidrere Atmosphdre
des geschichtstrachtigen Hauses.

Doch auch ein Traditionshaus wie das
Mandarin Oriental muss stets darauf be-
dacht sein, den Anschluss an die
Moderne nicht zu verpassen. Seine inter-
nationale Klientel ist weit gereist und
hat bestimmte Erwartungen, was ein
Weltklassehotel heutzutage bieten muss.
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Und das reicht weit ber ein stilvolles
Interieur- hinaus. Der internationale
Luxusgast will stets etwas Neues, etwas
Besonderes und Einzigartiges, was er
nirgendwo sonst findet. Im Mandarin
Oriental Munich ist das seit Ende letzten
Jahres das neue Matsuhisa Restaurant
des japanischen Starkochs Nobuyuki
Matsuhisa. Es ist das bislang einzige
Matsuhisa-Restaurant in Deutschland
und folgt dem Konzept des originalen
Matsuhisa Beverly Hills, das bislang
weltweit nur an fiinf weiteren exklusiven
Standorten umgesetzt wurde.

Marz/April 2016

Dank Mandarin Oriental ist Miinchen
eine der wenigen Stidte weltweit,

die mit einem Restaurant (oben) des
internationalen Spitzenkochs Nobuyuki
Matsuhisa aufwarten kann.

Im abgetrennten Private-Dining-Bereich
(rechts) mit Platz fiir bis zu zehn Personen,
kénnen Géste in gemiitlicher Atmosphére
Omakase, ein besonderes kulinarisches
Erlebnis nach Art des Kiichenchefs,
genieBen.

An der exklusiven Theke (links) fiir bis zu
acht Personen bereiten talentierte Koche
eine Vielzahl der berithmten japanisch-
peruanischen Gerichte von Nobu zu.




Herzstiick mit hoher Aufenthaltsqualitat:
die neue, als Lounge gestaltete Lobby.

s TEC KR BIEE

Mandarin Oriental
Neuturmstr. 1
80331 Miinchen

Adresse:

Klassifizierung: 5 Sterne
Eigentimer/Betreiber: Mandarin Oriental
Hotel Group

Umbau (Lobby, Bar,
Restaurant, Konferenz):1/2015-12/2015

Innenarchitekt: FG stijl
Innenausbau: Kamper
Zimmeranzahl: 73 (48 Zimmer,
25 Suiten)
ZimmergroBen: 35 m2120 m?
Zimmerpreise: 525-12.500 €
Spa-/Fitness-Bereich: 170 m?
Konferenzbereich: 150 m?
Ausriister
Gebdudetechnik: HSG Hochbau &
Sanierungs-
gesellschaft,

P2 Kaltetechnik,

HPM Consulting
Bodenbelage: Boehmler
Wandbelage/Tapeten: Kamper

Beleuchtung: Dpa Lightning

Consulting

28

Seine Er6ffnung im November 2015
markierte zusammen mit dem Launch
der neuen ,The Bar31" den Abschluss
der letzten groBen UmbaumaBnahmen,
die zudem die Lobby, den Eingangs-
bereich, die Bankettrdume sowie die
Haupt- und die Matsuhisa-Kiiche, Back-
of-house-Bereiche und zahlreiche haus-
technische Anlagen umfassten. ,Alles
geschah im laufenden Betrieb, was zur
Folge hatte, dass wir in den zehn Mona-
ten des Umbaus in vielen Provisorien
leben mussten”, blickt Greiner zurtick.
LAlles, was im Keller war, haben wir vo-
riibergehend im zweiten Stock unterge-
bracht, das Erdgeschoss wanderte quasi
in den dritten Stock. Dadurch hatten wir
weniger Zimmer zur Verfligung, was je-
doch immer noch besser war, als ein
Haus mit 60 Prozent Stammgdsten ganz
zu schlieBen.”

Die Gestaltung des Matsuhisa-Restau-
rants wie auch samtlicher anderer in den
Umbau einbezogenen Bereiche lag in
den Handen der Amsterdamer Interior
Designer FG stijl, die zuvor noch nie fir
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Mandarin Oriental gearbeitet hatten:
,Im Gegensatz zu anderen Hotelgruppen
haben wir keine Stammdesigner, denn
wir lieben Individualitdt und Abwechs-
lung”, sagt Greiner. ,An Colin Finnegan
von FG stijl hat uns von Anfang an be-
geistert, dass er sofort verstanden hat,
um was es uns in Miinchen geht. Er hat
sich sowohl mit der Geschichte des
Hauses befasst, als auch andere
Mandarin Orientals und Restaurants von
Nobu Matsuhisa besucht, um unseren
Stil, den ich als internationalen Luxus mit
asiatischem Touch bezeichnen wiirde, an
diesem Standort umzusetzen.”

In Nobu Matsuhisa, der selbstverstand-
lich in die Konzeption des Restaurants
einzubeziehen war, fanden Finnegan
und Greiner einen angenehmen Projekt-
partner. ,Nobu Matsuhisa hatte keine
besonders ausgefallenen Wiinsche hin-
sichtlich des Designs”, erklart Greiner.
,Bei ihm steht die Kulinarik im Mittel-
punkt und wie die Speisen prasentiert
werden.” Nur eines war ihm wichtig: die
Verwendung von reinen, natirlichen
Materialien wie Holz und Leder. Bei der
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Umbau ™"

Die Bar31 ist nicht nur bei Hotelgésten, sondern aufgrund
der Lage auch bei der Miinchener Schickeria beliebt. Die
MaximilianstraBe mit ihren teuren Boutiquen ist gleich ums
Eck und am benachbarten Platzl, auf dem sich unter anderem
das Hofbrduhaus befindet, unterhélt der Minchener
Promiwirt Alfons Schuhbeck sein Gastro-Imperium.

Die Konferenz- und Bankettraume haben eine ganz eigene
Asthetik. Direktor Wolfgang Greiner liebt unterschiedliche
Erlebniswelten in Hotels,

Endabnahme der Plane durch den Starkoch wurden dann
noch einmal Details wie Sitzkomfort und Tischhohen fein-
justiert. Die Verwendung von Holz bei Tischen und Wand-
verkleidungen hatte noch einen anderen, durchaus ge-
wiinschten Nebeneffekt, berichtet Finnegan: Harte Mate-
rialien erzeugen eine Gerduschkulisse. Denn im Gegensatz
zu anderen Fine-Dining-Restaurants sei ein Matsuhisa kein
Ort der Stille, sondern ein gesellschaftlicher Hot Spot, der
sich durch eine gewisse Lebhaftigkeit auszeichne.

GroBziigige Fenster an der Langsseite des Restaurants im
ersten Stock, die sich bei Bedarf auch verschatten lassen,
geben den Blick frei in das Herzstiick des Mandarin
Oriental: die Lobby. Gepragt wird der zentrale Ubergang
vom ersten Stock in das Erdgeschoss durch eine tragende
Saule, die Finnegan, da er sie schon nicht entfernen
konnte, durch eine Ummantelung zu einer raumbeherr-
schenden Lichtskulptur aufwertete. Den Aufgang ziert mit
dem ,Peitschenhieb” des Schweizer Kiinstlers Hermann
Obrist ein zentrales Werk des Miinchener Jugendstils, des-
sen Vorlage im Miinchener Stadtmuseum zu bestaunen.ist.
Es erganzt Originalkunstwerke anderer bekannter zeitge-
nossischer Kiinstler, wie etwa die Mud Circles von Richard
Long im ersten Stock. Die geschwungene Verbindungs-
treppe hat Finnegan (brigens neu angelegt, da er festge-
stellt hatte, dass auf der alten Treppe aufgrund unharmo-
nischer Proportionen vor allem Damen auf hohen Absatzen
schlecht laufen konnten. Neben all den kreativen Ideen ist
es vor allem dieser Blick fir Details, der einen erfahrenen
High-End-Designer auszeichnet, denn Luxus soll in erster
Linie dazu fiihren, dass sich die Gaste wohlfiihlen und dazu
gehort nicht zuletzt ein glanzvoller, stolperfreier Auftritt.

Martin Graber |
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